
 

 

 

15 min 18 

für ca. 18 Stück: 

60 g Butter 

60 g Nussmus 

2 Eier 

100 g Kastanienmehl 

50 g Dinkelmehl 

50 g Dinkelvollkornmehl 

1 TL Backpulver 

50 g Rohrzucker 

60 g Walnüsse, gehackt 

30 g Schokolade, edelbitter, gehackt od. 1 EL 

Kakaopulver 
 

Eier schaumig rühren, Butter und Nussmus 
einrühren und dann die trockenen Zutaten 
hinzufügen. Cookies formen (mit Händen oder 2 
EL) und auf ein Backblech setzen. Bei Heißluft 180 
Grad ca. 10-15 Minuten backen. 
 
 

Tipp: 
Lassen sich flexibel abwandeln, und schmecken 
auch mit Zimt oder gehackten Maroni sehr lecker! 
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